11/20/2015
Zum dritten Mal in Folge: Michelin-Stern fiur KUNO 1408

Erneute Auszeichnung fur das KUNO 1408 im Best Western Premier Hotel Rebstock: In diesem
Jahr erhalt das Wirzburger Feinschmeckerrestaurant zum dritten Mal in Folge seinen Michelin-
Stern. Fur Kiichenchef Benedikt Faust ist es bereits die zehnte Auszeichnung in Folge.

Wirzburg, 20. November 2015. Das Kiichenteam um Benedikt Faust kann sich erneut freuen: Neben drei
Diamanten im Varta-Fuhrer, vier Kochmitzen im Bertelsmann Restaurant Guide sowie 15 Punkten und zwei
Kochmiitzen im Gault Millau hat der renommierte Guide Michelin das Restaurant KUNO 1408 im Wirzburger
Traditionshotel Best Western Premier Hotel Rebstock auch in diesem Jahr wieder mit einem Michelin-Stern
ausgezeichnet — zum dritten Mal in Folge. Das im September 2013 er6ffnete KUNO 1408 ist damit weiterhin
eines von zwei Restaurants in Wirzburg, das seit Erscheinen des Guide Michelin im Jahr 1926 mit dieser
unter Kéchen auRerst begehrten Auszeichnung bedacht wird. Ein Stern bedeutet, dass der Gast "eine Kuche
voller Finesse, einen Stopp wert" erwarten kann. ,Wir freuen uns riesig, durch diesen Stern erneut in unserem
Konzept bestéatigt zu werden. Wir stecken weiterhin viel Herzblut in unsere Arbeit, traditionelle frénkische
Gerichte zu dekonstruieren und neu zu interpretieren”, so Kiichenchef Benedikt Faust, der das KUNO 1408
und dessen 15-kopfiges Kiichenteam seit April 2013 leitet. Fir ihn selbst bedeutet der aktuelle Michelin-Stern
ein besonderes Jubildum: Faust wird in diesem Jahr zum zehnten Mal in Folge damit ausgezeichnet. ,Die
Bestatigung mit dem Michelin-Stern ist eine tolle Leistung des gesamten Teams, daher gilt allen Mitarbeitern
mein herzlicher Glickwunsch und ein grof3es Dankeschon, erganzt Christoph Unckell, Inhaber des Vier-
Sterne-Traditionshauses Best Western Premier Hotel Rebstock.

Dekonstruierte frankische Gerichte

Auf der Speisekarte finden sich traditionell frinkische Gerichte aus regionalen Produkten wieder, die komplett
»dekonstruiert* und véllig neu interpretiert werden. Die minimalistische Speisekarte gibt oftmals nur die Zutaten
seiner Kreationen preis, ohne viel Schnérkel zu machen: So findet sich dort die ,Brotzeit" mit Schwein, Rettich
und Wachtelei genauso wie "Wildes Reh" mit Petersilienwurzel, Linse und Pfirsich. ,Ich will unsere Gaste
kulinarisch Gberraschen: Sie sollen Geschmackserlebnisse ganz neu entdecken®, so Faust.

KUNO 1408

Der Name KUNO 1408 erinnert an den ersten Besitzer des Traditionshauses und die erste urkundliche
Erwahnung im Jahr 1408: Kuno vom Rebstock war Sprossling des gleichnamigen Rittergeschlechts. Das
Anwesen zahlte zu den Stammsitzen der Familie, die im spaten Mittelalter gro3en politischen Einfluss in der
Stadt besafd und Herr tber zahlreiche Weinberge und Giter der Umgebung war.

Uber 600 Jahre Tradition

Das Best Western Premier Hotel Rebstock liegt als eine der altesten Herbergen Deutschlands zwischen
Weinbergen und kulturellen Baudenkmalern in der Wiirzburger Innenstadt. Es verfligt Giber 72 Zimmer und ist
seit 1408 als Gasthaus bekannt. Die FuRgangerzone, Residenz, der Dom, das Museum am Dom, die alte
Mainbriicke und viele andere Sehenswirdigkeiten sind bequem zu Ful3 zu erreichen.

Pressekontakt im Hotel:

BEST WESTERN PREMIER Hotel Rebstock
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Christoph Unckell, Inhaber

NeubaustraRe 7, 97070 Wiirzburg

Tel. (0 931) 30 93 -0, Fax (0 931) 30 93 -100
E-Mail: info@rebstock.bestwestern.de

Internet: www.restaurant-kuno.de; www.rebstock.com

Bildmaterial steht zum Download bereit unter:

www.bestwestern.de/Bildmaterial

Best Western Hotels & Resorts ist eine qualitatsorientierte, internationale Hotelkette, die unternehmerisch
unabhéngige Hotels unter einem Dach vereint. Mit tber 4.000 Hotels in mehr als 90 Landern ist Best Western
Hotels & Resorts die gré3te Hotelkette der Welt. Von 2016 an wird die Best Western Hotels Central Europe
GmbH insgesamt rund 250 Hotels in den zehn Landern Deutschland, Kroatien, Liechtenstein, Luxemburg,
Osterreich, Slowakei, Slowenien, Schweiz, Tschechien undUngarn unter einem gemeinsamen
Unternehmensdach betreuen. Neben dem deutschen Hauptsitz in Eschborn werden regionale Landerbiros in
Wien und Bern gefiihrt. Alle Tagungs-, Stadt- und Ferienhotels der Marke garantieren weltweit einheitliche
Qualitatsstandards und behalten gleichzeitig ihren individuellen Stil und ihre unternehmerische
Eigenstandigkeit. Best Western Hotels & Resorts prasentiert unter seinem Markendach insgesamt sieben
Einzelmarken: Best Western, Best Western Plus, Best Western Premier, Best Western Plus Executive
Residency, Vib, Glo sowie den Softbrand BW Premier Collection.

Als Dienstleistungspartner verfolgt Best Western das Ziel, den wirtschaftlichen Erfolg und die
Wettbewerbsfahigkeit der Partnerhotels zu steigern. Uber den Markenanschluss profitieren die einzelnen
Hotels von den umfassenden Marketing- und Verkaufsaktivitaten fur alle relevanten Marktsegmente und
Zielgruppen. Neben zielgruppenspezifischen Katalogen in Millionenauflage stellt Best Western fur alle
Marktsegmente modernste Vertriebs- und Kommunikationswege bereit. Alle Hotels sind tber elektronische
Distributionssysteme in den weltweiten Reservierungssystemen sowie im Internet optimal prasentiert und
buchbar. Zudem verfiigt Best Western iber eigene Reservierungszentralen. Know-how Transfer ist eine der
weiteren Aufgaben von Best Western: In der eigenen Best Western Akademie werden wichtige
Fachkenntnisse vermittelt und geschult. Das Loyalitatsprogramm fiir Vielreisende heil3t Best Western Rewards
mit weltweit mehr als 25 Millionen Mitgliedern. Weitere Informationen: www.bestwestern.de und

www.bestwestern.com.

Weitere Informationen und Pressekontakt:

Best Western Hotels Deutschland GmbH, Eschborn
Anke Cimbal, Tel. (0 61 96) 47 24 -301,

Tina Weik -302, Fax (0 61 96) 47 24 78

E-Mail: presse@bestwestern.de

Internet: www.bestwestern.de/presse
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